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Descrizione di una domanda di brevetto per invenzione 
industriale a nome DE' LONGHI S.p.A. 
Depositata il con il No. 

DESCRIZIONE 

La presente invenzione si riferisce ad una fri'ggitrice del tipo 
comprendente una carcassa estema in cui e inserita una vasca di 
contenimento di olio che alloggia a suo volta un cestello 
girevole. 

Le friggitrici note lamentano diversi inconvenienti tra cui 
soprattutto il fatto di richiedere un elevato consumo di olio per 
la cottura. 

Le proprieta organolettiche e nutrizionali di un prodotto 
alimentare cotto in un eccesso di olio possono scadere e 
Tassimilazione di cibi estremamente unti puo essere alia lunga 
dannosa alia salute. 

Inoltre Tolio ha un costo non trascurabile e puo creare problemi 
di smaltimento, e specie quando e caldo, richiede di essere 
trattato con estrema cautela. 

Per questo motivo chd adopera una friggitrice con grandi 
quantitativi di olio e spesso tentato a non eliminare Folio 
lasciandolo nella friggitrice per utilizzarlo anche piu volte 
successivamente, ancora una volta a scapito della genuinita del 
prodotto alimentare cosi preparato. 

Compito tecnico che si propone la presente invenzione e, 
pertanto, quello di realizzare una friggitrice che consenta di 
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eliminare gli inconvenienti tecnici lamentati della tecnica nota. 
Neirambito di questo compito tecnico uno scopo 
dell'invenzione e quelle di realizzare una fiiggitrice che non 
richieda un elevato consume di olio per la cottura e che non 
determini un eccessivo assorbimento di olio nel prodotto 
alimentare in modo tale da esaltame le proprieta organolettiche e 
nutrizionali e da manteneme la genuinita. 

Altro scopo dell'invenzione e quelle di reali2zare una fiiggitrice 
estremamente versatile in grado di effettuare diversi tipi di 
cottura per uno stesso prodotto alimentare. 
Non ultimo scopo dell'invenzione e quelle di realizzare una 
fiiggitrice econemica ed in grado di fimzionare con limitati 
consumi energetici. 

II compito tecnico, nonche questi ed altri. scepi, secende la 
presente invenzione vengene raggiunti realizzando una 
fiiggitrice comprendente un cestello di cottura girevole ed una 
vasca di centenimento di olio, caratterizzata dal fatto di 
presentare mezzi di riscaldamento di aria e mezzi di circelaziene 
forzata di detta aria riscaldata attraverso detto cestello per la 
cottura almene parziale del prodotto alimentare centenuto nel 
detto cestello tramite detta aria riscaldata. 
La presente invenzione rivela anche un metodo per la cottura di 
un prodotto alimentare con una fiiggitrice munita di vasca di 
contenimente olio con cestello di cottura girevole, che si 
caratterizza per il fatto di generare con mezzi di riscaldamento 



una circolazione forzata di aria riscaldata attraverso detto 
cestello, e di posizionare il cestello rispetto alia vasca in modo 
tale da mantenere il prodotto alimentare almeno parzialmente 
esposto air aria riscaldata per almeno im periodo del ciclo di- 
cottura per realizzare una cottura almeno parziale attraverso 
detta aria riscaldata. Altre caratteristiche della presente 
invenzione sono definite, inoltre, nelle rivendicazioni 
successive. 

Ulteriori caratteristiche e vantaggi delF invenzione risulteranno 
maggiormente evidenti dalla descrizione di una forma di 
esecuzione preferita ma non esclusiva della friggitrice secondo il 
trovato, illustrata a titolo indicativo e non limitativo nei disegni 
allegati, in cui: 

- Figura 1 mostra schematicamente una vista in alzato laterale 
e parzialmente in sezione di una friggitrice conforme al 
presente trovato; e 

- Figura 2 mostra una vista della friggitrice di figura 1 
sezionata lungo la linea 2-2. 

Con riferimento alle figure citate, viene mostrato una friggitrice 
indicata complessivamente con il numero di riferimento 1 . 
La friggitrice 1 comprende una carcassa estema 2 che ospita una 
vasca 3 di contenimento olio munita di coperchio 5, ed un 
cestello 4 girevole atto a contenere il prodotto alimentare da 
cuocere. 

II cestello 4 puo essere a rete, come illustrato, o anche forato. 
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II cestello 4 e uii cilindro avente asse orizzontale messo in 
rotazione da appositi mezzi motorizzati, ad esempio un 
motorino elettrico 7 alloggiato in una sede ricavata nella 
carcassa estema 2. 

La friggitrice 1 presenta primi mezzi di posizionamento del 
cestello 4 rispetto alia vasca 3 (non illustrati), ad esempio organi 
di reciproca interferenza tra il manico 6 del cestello 4 e la vasca 
3 o la carcassa estema 2 idonei a bloccare il cestello 4 a varie 
quote rispetto alia vasca 3, tra una posizione inferiore del 
cestello 4 in cui il prodotto alimentare deve poter essere almeno 
parzialmente immerso neU'olio presente nella vasca 3, ed una 
posizione superiore del cestello 4 in cui il prodotto alimentare 
deve poter essere completamente estratto dalFolio presente nella 
vasca 3. 

La vasca 3 puo avere conformazione e disposizione tale da 
ospitare interamente al suo intemo il cestello 4, ma e altresi 
concepibile che la vasca 3 sia idonea a contenere solo una 
porzione del cestello 4 o addirittura che il cestello 4 sia 
completamente estemo alia vasca 3 e possa essere introdotto 
nella vasca 3 solo su richiesta azionando i primi mezzi di 
posizionamento. 

La firiggitrice 1 e fomita inoltre di secondi mezzi di 
posizionamento della vasca 3 rispetto alia carcassa 2 (non 
illustrati), ad esempio organi di reciproca interferenza tra la 
vasca 3 e la carcassa estema 2 idonei a bloccare la vasca 3 a 




varie quote rispetto al fondo della carcassa 2, tra una posizione 
inferiore della vasca 3 di minimo awicinamento al fondo della 
carcassa 2, ed una posizione superiore della vasca 3 di massimo 
allontanamento dal fondo della carcassa 2. 

La friggitrice 1 e munita di mezzi di circolazione forzata di aria 
riscaldata attraverso il cestello 4 per eseguire la cottura del 
prodotto alimentare proprio tramite detta aria riscaldata. 
Un condotto 8 di circolazione forzata dell 'aria riscaldata viene 
ricavato tra la superficie estema della vasca 3 ed il lato intemo 
della carcassa estema 2. 

II condotto di circolazione 8 presenta almeno un tratto iniziale 
10 che si sviluppa parallelamente alia superficie laterale della 
vasca 3, un tratto intermedio 1 1 che si sviluppa al di sotto del 
fondo della vasca 3 ed un tratto finale 12 che si sviluppa 
parallelamente alia superficie laterale della vasca 3 da parte 
opposta al tratto iniziale 10 rispetto alia vasca 3. 

I mezzi di circolazione forzata deiraria riscaldata, 
preferibilmente sono sotto forma di almeno una ventola 13 
azionata da im motore elettrico 20. 

La ventola 13 e posizionata nel primo tratto 10 del condotto 8, e . 
in particolare e disposta con asse di rotazione orizzontale. 

II tratto iniziale 10 del condotto 8 presenta un ingresso 14 di aria 

firesca ricavato attraverso la carcassa estema 2, mentre il tratto 

finale 12 del condotto 8 presenta ima uscita 15 dell' aria 

riscaldata posta ad ima quota superiore air ingresso 14 di aria 
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fresca. 

La vasca 3 presenta almeno un'apertura 16 affacciata alPuscita 
15 deiraria riscaldata atta a consentire il passaggio dell' aria 
riscaldata attraverso il cestello 4. 

Attraverso il coperchio 6 della friggitrice 1 e inoltre ricavata una 
via 17 di scarico deiraria riscaldata che ha attraversato il 
cestello 4. 

Preferibilmente alia via di scarico 17 e applicato un filtro 18 per 
Taria. 

La friggitrice 1 e dotata poi di detti mezzi di riscaldamento di 
aria, in particolare sotto forma di almeno ima prima resistenza 
elettrica 19. 

La prima resistenza elettrica 19 e posizionata nel tratto 
intermedio 1 1 del condotto 8, al di sotto del fondo della vasca 3. 

I mezzi di riscaldamento di aria possono prevedere anche una 
seconda resistenza elettrica (non illustrata) posizionata nel 
condotto 8 frontalmente alia ventola 13. 

Eventualmente puo essere prevista una terza resistenza elettrica 
(non illustrata) atta al riscaldamento diretto deU'olio e 
posizionata aU'intemo della vasca 3. 

In ima possibile variante la friggitrice, specie in applicazioni in 
settore industriale, puo presentare mezzi di ricircolo dell' olio 
nella vasca 3, in particolare sotto forma di una pompa, e puo 
altresi prevedere un filtro per Tolio nel circuito di ricircolo. 

II metodo per la cottura di un prodotto alimentare con la 



firiggitrice 1 e basato naturalmente sul fatto di generare con i 
mezzi di riscaldamento una circolazione forzata di aria 
riscaldata attraverso il cestello 4, e di posizionare il cestello 4 
rispetto alia vasca 3 in modo tale da mantenere il prodotto 
alimentare almeno parzialmente esposto all' aria riscaldata per 
almeno un periodo del ciclo di cottura per realizzare una cottura 
almeno parziale tramite I'aria riscaldata. 

Vantaggiosamente lo stesso prodotto alimentare puo essere 
sottoposto a diversi tipi di cottura. 

Regolando la posizione del cestello 4 prima e/o durante la 
cottura infatti il prodotto alimentare puo essere sottoposto a fasi 
di cottura in aria e/o in olio, e la sequenza e la durata di ciascuna 
fase di cottura puo essere impostata a piacere. 
Ad esempio per la cottura di patate e vantaggioso stabilire una 
prima fase di cottura in aria riscaldata ed una fase di fmitara in 
olio per la doratura delle stesse. 

Oppure e possibile mantenere per tutto il ciclo di cottura il 
prodotto alimentare parzialmente immerso nell'olio, 
combinando I'effetto della cottura simultanea in olio ed in aria 
riscaldata. 

In altemativa e possibile cuocere il prodotto alimentare prima in 
olio e finire la cottura in aria riscaldata. 

A discrezione dell'utente e anche possibile riempire la vasca 3 

di olio e posizionare il cestello 4 nella vasca 3 in modo tale da 

eseguire una cottura tradizionale con il prodotto alimentare 
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completamente immerso nell'olio bollente. 
La friggitrice 1 offre anche la possibility di controllare I'effetto 
di riscaldamento sull'olio ad opera dei mezzi di riscaldamento 
dell 'aria. Per fare questo si iaterviene sui secondi mezzi di 
posizionamento della vasca 3 rispetto alia carcassa 2 per 
regolare la distanza tra la vasca 3 e la resistenza 19, in modo tale 
che allontanando la vasca 3 dalla carcassa 2 diminuisca I'effetto 
di riscaldamento della resistenza 19 sull'olio e viceversa 
awicinando la vasca 3 dalla carcassa 2 aumenti I'effetto del 
riscaldamento della resistenza 19 sull'olio. 

In funzione del tipo di cottura puo essere regolata anche la 
potenza erogata dai mezzi di riscaldamento dell'aria e dell'olio. 
La prima, la seconda e la terza resistenza elettrica infatti 
possono essere attivate selettivamente o simultaneamente con o 
senza relazione con la posizione assunta dal cestello 4. 
Cosi le tre resistenze possono essere attivate 
contemporaneamente o selettivamente quando il cestello 4 e in 
posizione soUevata e/o abbassata. 

La fiiggitrice cosi concepita e suscettibile di nimierose 
modifiche e varianti, tutte rientranti nell'ambito del concetto 
inventivo; inoltre tutti i dettagli sono sostituibili da elementi 
tecnicamente equivalenti. 

Ad esempio la stnittura del cestello puo prevedere al suo intemo 

degli appositi vincoli per il cibo da cuocere atti ad impedire che 

il cibo subisca danni durante la rotazione del cestello. 
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Per quei prodotti fragili o delicati, quali crocchette o altro, che 
potrebbero rompersi durante la rotazione del cestello, e possibile 
ad esempio prevedere una pluralita di support! costituiti 
ciascuno da un piatto di appoggio orizzontale sospeso in modo 
equilibrate e liberamente girevole attomo ad un relative pemo di 
rotazione cosi da conservare la giacitura orizzontale durante la 
rotazione del cestello per effetto del proprio stesso peso. 
Tali vincoli possono altresi apparire come elementi di presa atti 
a trattenere il cibo da cuocere solidalmente al cestello durante la 
rotazione di quest'ultimo. 

In pratica i materiali utilizzati, nonche le dimensioni, potranno 
essere qualsiasi a secondo delle esigenze e dello stato della 
tecnica. 
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PTVKNDICAZIONI 

1. Friggitrice comprendente un cestello di cottura girevole ed 
ima vasca di contenimento di olio, caratterizzata dal fatto di 
presentare mezzi di riscaldamento di aria e mezzi di 
circolazione forzata di detta aria riscaldata attraverso detto 
cestello per la cottura almeno parziale del prodotto 
alimentare contenuto nel detto cestello. 

2. Friggitrice secondo la rivendicazione 1, caratterizzata dal 
fatto che detto cestello ha forma di cilindro posizionato con 
asse orizzontale. 

3. Friggitrice secondo una o piu rivendicazioni precedenti, 
caratterizzata dal fatto che detto cestello e forato o a rete. 

4. Friggitrice secondo una o- piu rivendicazioni precedenti, 
caratterizzata dal fatto che detti mezzi di circolazione forzata 
comprendono almeno una ventola. 

5. Friggitrice secondo una o piu rivendicazioni precedenti, 
caratterizzata dal fatto che detti mezzi di riscaldamento di 
aria comprendono almeno una prima resistenza elettrica. 

.6. Friggitrice secondo una o piu rivendicazioni precedenti, 

caratterizzata dal fatto che detta prima resistenza elettrica d 

posta al di sotto di detta vasca di contenimento di olio. 

7. Friggitrice secondo una o piu rivendicazioni precedenti, 

• caratterizzata dal fatto che detti mezzi di riscaldamento di 

aria comprendono una seconda resistenza elettrica 

. posizionata frontalmente a detta ventola. 
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8. Friggitrice secondo una o piu rivendicazioni precedenti, 
caratterizzata dal fatto che detta prima e seconda resistenza 
sono attivabili simultaneamente o selettivamente a seconda 
del tipo di cottura impostata per detto prodotto alimentare. 

9. Friggitrice secondo una o piu rivendicazioni precedenti, 
caratterizzata dal fatto di presentare una terza resistenza 
aU'intemo di detta vasca per il riscaldamento diretto dell'olio 
in essa contenuto. 

10. Friggitrice secondo una o piu rivendicazioni precedenti, 
caratterizzata dal fatto di presentare primi mezzi di 
posiziqnamento di detto cestello rispetto a detta vasca. 

11. Friggitrice secondo una o piii rivendicazioni precedenti, 
caratterizzata dal fatto che detto cestello e interamente 
disposto airintemo di detta vasca. 

12. Friggitrice secondo una o pit rivendicazioni precedenti, 
caratterizzata dal fatto che detto cestello h interamente 
disposto all'estemo di detta vasca. 

13. Friggitrice secondo una o pit rivendicazioni precedenti, 
caratterizzata dal fatto che detto cestello e disposto 
parzialmente aU'intemo di detta vasca. 

14. Friggitrice secondo una o piu rivendicazioni precedenti, 

caratterizzata dal fatto che durante ognuna delle fasi di un 

ciclo di cottura detti primi mezzi di posizionamento regolano 

detto cestello rispetto a detta vasca in un puhto in cui 

I'alimento da cuocere e completamente in aria o 
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completamente in olio o parzialmente in aria e in olio. 

15. Friggitrice secondo una o pit rivendicazioni precedenti, 
caratterizzata dal fatto di presentare secondi mezzi di 
posizionamento di detta vasca rispetto a detta carcassa 
estema. 

16. Friggitrice secondo una o pit rivendicazioni precedenti, 
caratterizzata dal fatto che detti secondi mezzi di 
posizionamento regolano detta vasca rispetto a detta carcassa 
estema a seconda dell'effetto di riscaldamento suU'olio 
voluto ad opera dei detti mezzi di riscaldamento. 

17. Friggitrice secondo una o piu rivendicazioni precedenti, 
caratterizzata dal fatto che nella carcassa estema della detta 
fidggitrice e ricavato un alloggiamento per mezzi motorizzati 
di azionamento in rotazione di detto cestello attomo al suo 
asse orizzontale. 

IS.Friggitrice secondo una o piu rivendicazioni precedenti, 
caratterizzata dal fatto di presentare mezzi di ricircolo di 
detto olio in detta vasca. 

19. Friggitrice secondo una o piu rivendicazioni precedenti, 
caratterizzata dal fatto che detti mezzi di ricircolo di detto 
olio in detta vasca sono sotto forma di una pompa. 

20. Friggitrice secondo una o pit rivendicazioni precedenti, 

caratterizzata dal fatto di presentare un condotto per la 

circolazione forzata di detta aria riscaldata ricavato tra la 

superficie estema di detta vasca ed il lato intemo della 
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carcassa estema della fidggitrice nella quale viene 
posizdonata detta vasca. 

21. Friggitrice secondo una o piu rivendicazioni precedenti, 
caratterizzata dal fatto che detto condotto presenta almeno un 
tratto iniziale che si sviluppa parallelamente alia superficie 
laterale di detta vasca, un tratto intermedio che si sviluppa al 
di sotto del fondo di detta vasca ed in cui e posizionata detta 
prima resistenza, ed un tratto finale che si sviluppa 
parallelamente alia superficie laterale di detta vasca da parte 
opposta a detto tratto iniziale rispetto a detta vasca. 

22. Friggitrice secondo una o piu rivendicazioni precedenti, 
caratterizzata dal fatto che detta ventola e posizionata in 
detto primo tratto di detto condotto. 

23. Friggitrice secondo una o piii rivendicazioni precedenti, 
caratterizzata dal fatto che detta ventola ha asse di rotazione 
orizzontale. 

24. Friggitrice secondo una o piu rivendicazioni precedenti, 
caratterizzata dal fatto che detto tratto iniziale di detto 
condotto presenta un ingresso di aria firesca ricavato 
attraverso detta carcassa estema. 

25. Friggitrice secondo una o piu rivendicazioni precedenti, 

caratterizzata dal fatto che detto tratto finale di detto 

condotto presenta una uscita di aria riscaldata posta ad una 

quota superiore a detto ingresso di aria firesca. 

. 26.Friggitrice secondo una o piu rivendicazioni precedenti, 

14 



caratterizzata dal fatto che detta vasca presenta almeno 
un'apertura affacciata a detta uscita di aria riscaldata atta a 
consentire il passaggio di detta aria riscaldata attraverso detto 
cestello. 

27. Friggitrice secondo una o piu rivendicazioni precedenti, 
caratterizzata dal fatto che attraverso il coperchio di detta 
friggitrice e ricavata una via di scarico dell' aria riscaldata 
che ha attraversato detto cestello. 

28. Friggitrice secondo una o piu rivendicazioni precedenti, 
caratterizzata dal fatto che a detta via di scarico e applicato 
un filtro per I'aria. 

29. Friggitrice secondo una o piti rivendicazioni precedenti, 
caratterizzata dal fatto che detto cestello prevede al suo 
intemo dei vincoli per il cibo da cuocere atti ad impedire che 
il cibo subisca danni durante la rotazione del cestello. 

30. Friggitrice secondo una o piii rivendicazioni precedenti, 
caratterizzata dal fatto che ciascuno di detti vincoh e 
costituito da un piatto di appoggio orizzontale sospeso in 
modo equilibrato e liberamente girevole attomo ad un 
relativo pemo di rotazione cosi da conservare la giacitura 
orizzontale durante la rotazione di detto cestello per effetto 
del proprio stesso peso. 

31. Friggitrice secondo una o piu rivendicazioni precedenti, 

caratterizzata dal fatto che ciascuno di detti vincoli e 

costituito da un elemento di presa atto a trattenere il cibo da 
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cuocere solidalmente al detto cestello durante la rotazione di 
quest '"ultimo. 

32. Metodo per la cottura di un prodotto alimentare con una 
firiggitrice mimita di vasca di contenimento olio con cestello 
di cottura girevole, che si caratterizza per il fatto di generare 
con mezzi di riscaldamento una circolazione forzata di aria 
riscaldata attraverso detto cestello, e dal fatto di posizionare 
detto cestello rispetto alia detta vasca in modo tale da 
mantenere detto prodotto alimentare almeno parzialmente 
esposto a detta aria riscaldata per almeno un periodo del ciclo 
di cottura per la cottura almeno parziale del detto prodotto 
alimentare tramite detta aria riscaldata. 

3 3. Metodo secondo la rivendicazione 32, caratterizzato dal fatto 
di mantenere detto prodotto alimentare ciclicamente immerso 
neH'olio per la finitura superficiale della cottura di. detto 
prodotto alimentare tramite detto olio. 

34. Metodo secondo la rivendicazione 32, caratterizzato dal fatto 
di mantenere detto prodotto alimentare completamente 
estratto dall'olio per la fase iniziale o la fase finale della 
cottura di detto prodotto alimentare tramite detto aria 
riscaldata. 

3 5 . Metodo secondo una qualunque rivendicazione precedente 

da 32 a 34, caratterizzato dal fatto di controUare Teffetto di 

riscaldamento su detto olio ad opera dei detti mezzi di 

riscaldamento di detta aria regolando la distanza tra detta 
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vasca e detti mezzi di riscaldamento. 

36. Metodo secondo una qualunque rivendicazione da 32 a 35, 
caratterizzato dal fatto che in fimzione del tipo. di cottura e 
regolata la posizione del detto cestello nella detta vasca e/o la 
potenza erogata dai detti mezzi di riscaldamento. 

37. Friggitrice come descritta e rivendicata. 



Miiano.ii 2 3 Die. 200: 
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